Wyborny sernik z gruszkami

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

IloS¢ porcji: 5-6 B
Stopien trudnosci: dos¢ zaawansowane

Potrzebne skiadniki:

- maka - 3 szkl.

cukier - 1 szkl.

masto - 25 dag

z6ttko - 3 szt.

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Make przesia¢, wymie szac z proszkiem do pieczenia, posieka¢ z mastem. Dodac zottka,
cukier, zagniesc¢ ciasto i podzieli¢ je na dwie réwne czesci, zawing¢ w folie i na 30 min
wtozyC do zamrazalnika. Rodzynki zala¢ wrzatkiem, po kilku minutach starannie osaczy¢
i osuszy¢. Masto utrze¢ na puszysta mase. Z z6ttek i potowy cukru utrzeé¢ kogel-mogel.
Doda¢ do trzykrotnie zmielonego sera, wsypac¢ kasze i budyn lub make kartoflang,
wymieszac¢. Na koniec dodac piane ubitg z biatek z dodatkiem reszty cukru, rodzynki,
posiekang skérke pomaranczowa Prospona, aromat i wymiesza¢. Na duzg forme
posypang maka zetrze¢ jedng porcje schtodzonego ciasta, rownomiernie roztozy¢,
przykry¢ potowg masy serowej, a na niej w odstgpach utozy¢ pokrojone na c¢wiartki
owoce i przykryc je pozostatym serem. Na wierzch zetrzec reszte ciasta. Wstawié sernik
do piekarnika i piec ok. godziny w 190°C.

Jak podawac?

-- Masa serowa:
1 kg sera biatego -- ttustego
15 dag masta
3 szt z6itek
6 szt biatek
1 tyzka kaszy mannej
1 tyzka budyniu waniliowego -- niestodzonego, w proszku; ewentualnie maka ziemniaczana
1 szklanka cukru
6 szt gruszek -- z puszki
1 szklanka bakalii
1 fiolka aromatu waniliowego

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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