Ztota rosa

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do zimnych mies drobiowych.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- cebula -

- 2 tyzki oliwy -

- 3 pomidory -

- 2 tyzki czerwonego wytrawnego wina -
- szkl. $mietanki kremowki -

- tyzka posiekanej natki pietruszki -

- sok z cytryny -

- cukier, sél, biaty pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Cebule posieka¢ w kostke i zeszkli¢ na oliwie. Pomidory po sparzeniu i zdjeciu skorki
zmiksowac¢ i dodaé do cebuli wraz z winwm, chwile dusic , pdzniej przetrzec przez sito.
Ostudzi¢. Smietane dobrze ubi¢, potaczy¢ z ostudzonym przecierem i natka pietruszki,
doprawic do smaku solg, pieprzem, cukrem i sokiem z cytryny.
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