Leczo

Przepis dodany przez uzytkownika robaczek

Pycha

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- zielona papryka - 1,5 kg

- pomidor - 600 g

- cebula - 2-3 szt.

- boczek - 2 plasterki

- kietbasa - 250 g

- ttuszcz - 6 tyzka(i)

- papryka mielona - 1 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Pomidory sparzy¢, obra¢, pokroi¢ w czgstki.Papryke umy¢, usunaé gniazda, pokroi¢ w
paseczki. Cebule obra¢, pokroi¢ w potplasterki, zeszkli¢ na ttuszczu. Boczek pokroi¢ w
kostke, podsmazy¢. Potaczy¢ z warzywami. Doprawic solg i pieprzem. Dusi¢ najpierw na
silnym ogniu, bez przykrycia, a gdy potowa ptynu wyparuje, zmniejszy¢ ogien, przykry¢
i dalej gotowaé, az wszystkie sktadniki zmiekng. Pod koniec duszenia doda¢ pokrojong
w plasterki kietbase i doprawic¢ papryka. Podawac z ryzem
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