POMIDOROWA Z DUzYMI WIEJSKIMI KLUCHAMI

Przepis dodany przez uzytkownika cohenna

Y pyszna zupa i swojskie kluchy

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skladniki:

- kostka rosotowa - 4 szt.

- woda - 2|

- koncentrat ponidorowy - 2 tyzeczka(i)
- maka - 2 szkl.

- jajko - 2 szt.

- sOl i pieprz - 1 szczypta(y)

- suszone warzywa - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

przygotuj wszystkie sktadniki. jaja sparz wrzatkiem,

z kostek, wody, suszonych warzyw, koncentratu i pieprzy
przygotuj wywar

z maki, jajek, szczypty soli w odrobiny wody zagnie¢ ciasto
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ciasto rwij na duze kluchy

wrzucaj kluchy do wczesniej przygotowanego wywaru

jak kluchy wyptyng po gotuj je jeszcze 5 minut

Strona 2/2



