Jagodowy torcik

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Pelen owocoéw ;)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jagody - 40 dag

- pistacje - 5 dag

- serek mascarpone - 75 dag
chudy twarog - 75 dag

cukier - 12 dag

skorka otarta z cytryny -

cukier waniliowy - 1 op.

likier pomaranczowy - 2 tyzka(i)
- spéd do tortu - 3 szt.

- galaretka o smaku owcow lesnych - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1. Jagody przebrac, optukaé, osaczy¢. Pistacje grubo posiekaé. Przygotowacd galaretke wg
przepisu. W miseczce utrze¢ na jednolita mase serek mascarpone, chudy twarog i
cukier. Dodac cukier waniliowy i skorke cytrynowg, wymiesza¢. Do potowy kremu dodac
jagody (odtozyc 1/3 do dekoracji) i orzeszki pistacjowe. Zapigé¢ obrecz tortownicy na
jednym spodzie do tortéw. Skropic go likierem i posmarowac 2/3 kremem bez owocow.
Przykry¢ drugim spodem. Rozsmarowac¢ na nim krem wymieszany z owocami. Przykry¢
trzecim spodem. lekko docisngé. Wierzch tortu posmarowac pozostatym kremem,
po(sjypaé jagodami, polac tezejacq galaretka. Torcik wstawi¢ do lodéwki na co najmniej
godzine.
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