Sernik wiedenski

Przepis dodany przez uzytkownika russet

smacznego ;)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- tlusty twardg - 500 g

- jajka - 7 szt.

- cukier - 0,5 szkl.

masto - 3 tyzka(i)

maka - 3 czubate tyzka(i)

cukier waniliowy - 1/2 op.
rodzynki - 0,5 szkl.

skorka cytrynowa -

czekolada - 0,5 tabliczki

olej stonecznikowy - 1/5 szkl.
- Smietana kremoéwka - 2/3 szkl.
- cukier - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Ser zmielony na maszynce przez drobne sito utrzeé¢ na puszystg mae z zé6ttkami, dodac
otartg skorke z cytryny. Biatka z cukrem krysztatem i cukrem waniliowym ubi¢ na
sztyng piane i potaczy¢ z masg serowqa. Wla¢ roztopione masto, dodaé rodzinki,
posiekang skoérke pomaranczowg i przesiang make; delikatnie wymiesza¢. Wla¢ do
foremki lub tortonicy wysoarowanej mastem i wysypanej tartg butkg. Piec w piekarniku
o temp. 160&#039;C przez ok. 90min. Wylozy¢ na papier, odwracajac wierzchem do
spodu. Za pomocg rubki z papieru udekorowac sernik Smietang, ubitag z cukrem na

skorka pomaranczowa - 0,5 szkl.

sztywngq piang z owocami z kompotu.

POLEWA: olej podgrzaé, dodac tartg czekolade, doktadnie wymiesza¢. Tq tezejacq

polewg posmarowac wierzch i boki ciasta.
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