krem cytrynowy

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

pyszny

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 6 PLN

Potrzebne sktadniki:
- jaja - 4 szt.

- cukier - 10 dag

- zelatyna - 1,5 dag

- cytryna - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Zébttka utrze¢ z cukrem na pulchng mase, ubic piane.
Do piany dodawac po trochu utarte zo6ttka, wycisniety sok i otartg skérke z cytryny oraz
rozpuszczong zelatyne, lekko i starannie mieszajgc do dna naczynia.
Zastudzi¢, wytozy¢ na ptaski, szklany pétmisek.

Jak podawac?
w szklanych pucharkach
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