Piernik Swiateczny

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Swieta bez pachnacego piernika? Niemozliwe! To
tatwe i pyszne ciasto od lat zajmuje czotowe
miejsce posrod ciast bozonarodzeniowych.
Smacznego!

Czas przygotowania: 90 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

- jajka - 2 szt.
- cukier - 1 szkl.
- miod - 1/2 szkl.

- masto - 1/2 kostka(i)

- kakao - 1.5 tyzka(i)

- maka - 1/2 kg

- przyprawa do piernika - 1,5 tyzeczka(i)
- soda oczyszczona - 1,5 tyzeczka(i)

- kwasna Smietana - 1/2 szkl.

- bakalie -

- polewa kakaowa -

- kokos do posypania -

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka utrzec¢ z cukrem i mastem.Dodac¢ midd i kakao.Make wymieszac z przyprawg do
piernika i z sodg oczyszczong.Dosypywac porcjami do utartej masy. Na koncu dodad
kwasng smietane. Wszystko dobrze wymieszacé.Dodac bakalie.

Ciasto wyla¢ do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butkg tartg formy keksowej o
wymiarach 11 na 40 cm. Witozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec okoto 1 godziny w
temp. 170 stopni Celsjusza. Po ostudzeniu polac polewg i posypacé wiorkami.
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