Sos gruzinski

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do szaszltykow, drobiu i ryb.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 30 dag suszonych Sliwek bez pestek -

- szklanka odttuszczonego rosotu -

- 3-4 zabki czosnku -

- pol tyzeczki roztartych ziaren kolendry -
- pot tyzeczki mielonej ostrej papryki -

- kilka gozdzikow -

- sOl, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Sliwki umy¢ i ugotowac w rosole, a potem zmiksowa¢. Doda¢ do nich posiekane listki
kolendry, przecisniety przez praske czosnek oraz pozostate przyprawy. Sos gotowac na
wolnym ogniu, odstawic, odstudzic.
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