Sos do ryb

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do ryb

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 5 twardych mato ukiszonych ogérkow -
- 2 tyzki masta -

- pol szkl. biatego wytrawnego wina -

- 3 tyzki gestej smietany -

- mielona gatka muszkatatowa -

- biaty pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Ogorki obra¢, pokroi¢ w ciekie plasterki, odcisng¢ z soku, smazy¢ na masle, pod koniec
dodac¢ Smietane i wino. Doprawi¢ do smaku pieprzem i gatkg muszkatatowa.
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