Sos Cyganski

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do ciemnego pieczywa i gotowanych warzyw.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- cebula -

- 2 ogorki konserwowe -

- filet Sledziowy -

- 4-5 tyzek ostrego keczupu -
- tyzka oliwy -

- tyzeczka musztardy -

- sOl i pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Cebule obrac¢ i drobno posieka¢ razem z ogdérkami i filetem sledziowym. Wymieszaé z
keczupem, oliwg i musztardg, doprawic solg i pieprzem do smaku.
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