Marcepanowe

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

pyszniutki

IloS¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- wafel - 1 szt.

- cukier - 75 dag

- migdaty - 80 dag

- sok z cytryny -

- sok z czerwonych lub czarnych porzeczek - 0,5 szkl.
- tabliczki czekolady - 2 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Do trzech rondelkéw wsypac¢ po 25dag cukru i wla¢ po szklance wody. Gotowa¢, az
cukier sie rozpusci, po czym do kazdego wsypacé po 25 dag sparzonych i zmielonych
migdatéw. Nastepnie do pierwszego rondelka wcisngé¢ sok z cytryny, do drugiego wlaé
sok z porzeczek, a do trzeciego wsypac utartg czekolade. Gotowac¢ na matym ogniu. W
niezbyt duzej tortownicy wytozonej waflem ukfadaé twardniejace masy, najpierw
porzeczkowq, potem cytrynowg a na koncu czekoladowa. Pozostawi¢ w zimnym
miejscu na 1-2 godziny. Gdy tort przestygnie, obla¢ go polewg i udekorowac poléwkami
migdatéw bez tupinek.
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