Lekki tort z owocami

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: dos¢ zaawansowane

Potrzebne sktadniki:

- smietana kremdwka - 800 ml
- owoce - 30 dag

- cukier waniliow - 1 op.

- platki migdatowe - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Zottka utrzeé z cukrem, dodac¢ $mietane, make zmieszang z proszkiem do pieczenia i
wymieszac. Potgczyc¢ z biatkami ubitymi ze szczyptq soli na sztywng piane.
Ciasto przetozy¢ do tortownicy wysmarowanej mastem i wytozonej pergaminem. Piec 30
minut w temp. 180 stopni. Ostudzi¢, przekroic na 2 krazki.
Schtodzong $mietane ubi¢ na krem z cukrem waniliowym i sokiem z cytryny.
Na krazek ciasta natozy¢ bitg Smietane, utozy¢ owoce. Przykry¢ drugim plackiem.
Wierzch udekorowaé smietang i owocami, a boki migdatami. Chtodzi¢ 5 min.
&#8226; Nasza rada Tort mozna tez posypac orzeszkami.

Jak podawac?

-- CIASTO :

4 szt jajek
10 dag cukru pudru
10 dag maki pszennej

sol
4 tyzki Smietany
1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 tyzeczka masta

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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