Markizy - czekoladowe blizniaki

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Ujdzie xD

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- Ciasto: 6-7 dag posiekanego zimnego masta -
- 1/4 szklanki cukru pudru -

1/2 szklanki maki pszennej -

2.5 tyzeczki maki ziemniaczanej -
1 tyzka kakao -

10 dag gorzkiej czekolady -

1/2 szklanki Smietany (30-proc.) -

Etapy przyrzadzania:

1.

Rozgrzewamy piekarnik do temperatury 180°C. Z podanych sktadnikow szybko
zagniatamy ciasto, zawijamy je w folie i wktadamy na 30 minut do lodéwki. Lyzeczkg
nabieramy porcje ciasta, formujemy kulki i uktadamy na blasze wytozonej papierem do
pieczenia. Delikatnie sptaszczajac kazda kulke. Pieczemy 5-7 minut, a potem
zdejmujemy z blachy i ostudzamy. Krem: famiemy czekoladg, przektadamy do
rondelka, wlewamy sSmietane. Podgrzewamy, mieszajac, az czekolada sie stopi i
powstanie gtadka masa. Odstawiamy jq, aby przestygta, a potem smarujemy spody
ciastek i sklejamy po dwie sztuki.

Smacznego!
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