Babeczki brownie

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

7)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- 1 tabliczka (100 g) gorzkiej czekolady -
- 100 g masta (pot kostki) + 2 tyzki -

- 2/3 szklanki cukru -

- 50 g maki -

- 3 jaja -

Etapy przyrzadzania:

1.

Nad garnkiem z gotujacq sie na matltym ogniu wodg rozpuszczamy w misce masto z
pokruszong czekolada, doktadnie mieszamy. Jedno jajo i dwa zéttka ubijamy mikserem
z cukrem. Do masy jajecznej wmiksowujemy przestudzong czekolade i make.
Pergaminowe foremki, najlepiej mate po czekoladkach, smarujemy rozpuszczonym
mastem za pomocqg pedzelka. Dwa biatka ubijamy na piane i delikatnie dodajemy do
masy. Masg napetniamy foremki. Wstawiamy do piekarnika rozgrzanego do 200 st. C,
piec 10 minut (malutkie) lub 15 minut (wielkosci kruchych babeczek). Wyjmujemy,
zostawiamy w papierkach, smarujemy na wierzchu masg czekoladowg ganache
(poszukaj w naszej bazie). Najlepsze sq na ciepto. Mozna piec babeczki w metalowych
foremkach do kruchych babeczek, ale po upieczeniu musimy szybko wyjac jeszcze
gorace

Smacznego!
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