Izaura

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgoda autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- maka - 1 1/2 szkl.

- cukier - 1 1/2 szkl.

- kakao - 3 tyzka(i)

- margaryna - 1 kostka(i)

- proszek do pieczenia - 3 tyzeczka(i)
- cukier waniliowy - 1 op.

- jajko - 4 szt.

- woda - 5 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Margaryne, cukier, kakao, wode i cukier wanil. gotowa¢ 5 min. Po ostudzeniu doda¢ 4
z6ttka i wymieszac na jednolitg mase.Odla¢ pot szklanki masy. Do reszty doda¢ make
proszek do pieczenia i piane z biatek. Wla¢ do formy.

Zmle¢ ser w maszynce, potaczy¢ z pozostatymi sktadnikami, utrze¢ na gtadkg mase,
wytozy¢ na ciasto. Piec 60 min w piekarniku o tem 200 C. Po upieczeniu pola¢ odlang
masg | posypac widrkami kokosowymi

Jak podawac?

Masa serowa:
50 dag sera biatego -- nawet do 70 dag
4 szt jajek
1 szklanka cukru
1/2 kostki masta
wiorki kokosowe

Uwagi:
Za zgodaq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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