SOS porowy

Przepis dodany przez uzytkownika asia_bejbsu

przepyszny sos do plackow ziemniaczanych badz do makaronéw lub
kaszy gryczanej ;)

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne skladniki:

- por - 2 szt.

- Smietana 18% - 400 ml

- natka pietruszki - 1

- sOl, pieprz - 2 szczypta(y)
- kostka rosotowa - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Pory kroimy wzdtuz na pdf, a potem w poétkola. Wrzucamy na rozgrzang patelnie z
odrobing oliwy.
Gdy por straci wiekszos¢ objetosci i sie zeszkli dodajemy catg $Smietane i mieszamy.
Gdy sos jest zbyt gesty dodajemy przegotowanej wody do rozrzedzenia. Dodajemy
kostke rosotowq i przyprawy.
Na koniec dodajemy pokrojong natke pietruszki i podajemy ;)

Smacznego ;)

Jak podawac?
zaraz po przyrzadzeniu

Uwagi:

do sosu rowniez przy koncu gotowania mozna doda¢ gars$é startego zottego sera wtedy
uzyskamy jeszcze lepszy smak ;)
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