Szarlotka

Przepis dodany przez uzytkownika misska

Szarlotka, zdrowa i pyszna ;)

Czas przygotowania: 2 godziny
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: dos¢ zaawansowane

Potrzebne sktadniki:

- maka - 3 szkl.

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- masto - 1/4 kostka(i)

- cukier - 1 szkl.

- jaja - 2 szt.

- kwasna smietana - kilka tyzeczka(i)
- s0l - 1 szczypta(y)

- kwasne jabtka - 1 kg

- cynamon -

- gozdziki -

- butka tarta do posypania formy -

Etapy przyrzadzania:

1.
2.
3.

4.

PrzesiaC make, zmieszal z proszkiem do pieczenia i posiekanym mastem, dodac
Smietane, jajka, cukier i sol. Zarobic ciasto i wstawi¢ na godzine do lodowki.

Obra¢ jabtka, poszatkowac¢ lub zetrze¢ na grubej tarce, wymiesza¢ z cukrem,
cynamonem i gozdzikami.

2/3 schtodzonego ciasta rozwatkowac i wytozy¢ nim dno i boki nattuszczonej formy. Na
ciescie roztozy¢ starte jabtka, posypa¢ butkg tartg, przykry¢ pozostatym,
rozwatkowanym ciastem. Ponaktuwa¢ widelcem.

Piec w gorgcym piekarniku (200st) okoto 50 minut.

Jak podawac?
Najlepiej na ciepto, z bitg Smietana.
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