Ziemniaki z warzywami

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Czas przygotowania: 75 minut
Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:
ziemniaki - 1 kg
czerwona papryka - 1 szt.
pomidor - 2 szt.

cebula dymka - 3 szt.
czosnek - 4 szt.

natka pitruszki -

sol -

pieprz -

pieczen z kurczaka - 20 dag
olej - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Ziemniaki obra¢, zala¢ osolonym wrzatkiem, gotowaé 15 minut, zestawi¢, pokroi¢ w
plastry, utozy¢ w posmarowanym olejem naczyniu zaroodpornym.
2. PosiekaC cebulg i zabki czosnku, zeszklic na oleju, doda¢ pokrojong w stomke
papryke, pomidory i pokrojong pleczen chwile poddusic.
3. Wytozy¢ na ziemniaki, skropic pozostatym olejem, wstawi¢ do piekarnika na 30
minut, zeby ziemniaki sie zrumlen|+y, podawac z suréwkami (np. z kiszonej kapusty).
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