Szarlotka

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Przepyszna szarlotka, smakuje o kazdej porze
% roku. Szybko znika ze stotow:)

Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- Magka krupczatka - 3 szkl.

- Margaryna (kasia) - 1 kostka(i)

- Zottka - 4 szt.

- Smietana kwasna - 2 tyzka(i)

- Cukier - 1/4 szkl.

- Proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- Cukier waniliowy - 1 op.

- Marmolada z jabtek - 1 |

Przydatne akcesoria:
Stolnica, tarka, blaszka do pieczenia

Etapy przyrzadzania:

1.
2.
3.
4.

Na stolnice nasypujemy make, cukier, cukier waniliowy, proszek do pieczenia i
dodajemy margaryne. Wyrabiamy ciasto.

Ciasto dzielimy na 2 réwne czesci. Jedng cze$¢ wktadamy do lodéwki a drugg do
zamrazalnika na 2 godz.

Potéwke z lodowki rozprowadzi¢ na blasze, na ciasto ktadziemy marmolade z jabtek,
posypujemy cynamonem. Na to zetrze¢ czesé¢ z zamrazalnika.

piec w temp. 180- 220 st przez 30-40 min

Jak podawac?
Szarlotke podaje na ciepto (kilka minut w mikrofali) z dodatkiem bitej Smietany i gatka
Smietankowych loddw.
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