Szczawiowa

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

dobra

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- wotowina z koscig - 25 dag

- wioszczyzna -

ziemniaki - 75 dag

szczaw - 20 dag

masto - 2 tyzka(i)

Smietana - 1 szkl.

kietbasa - 20 dag

- jaja - szt.

- cukier -

- sol - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Ugotowac rosét z migsa i wtoszczyzny., dodac obrane i pokrojone w kostke ziemniaki.
Szczaw umy¢. pokroic, udusi¢ na masle i posoli¢. Gdy ziemniaki bedg miekkie wtozy¢ do
rosotu uduszony szczaw, wla¢ $mietane. Osobno ugotowaé jaja na twardo, obrag,
pokroi¢ w kostke i wrzuci¢ do zupy. Dodac¢ obrang i pokrojona w kostke kietbase,
doprawic solg i cukrem. wszystko razem gotowac¢ na matym ogniu okoto 5 minut.
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