Gruszkowe babeczki

Przepis dodany przez uzytkownika oliwia02

babeczki sa pyszniutkie

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
maka - 1 szkl.

masto - 100 g

cukier puder - p6t szkl.
cukier waniliowy -
z6ttka - 2

Smietana - 1 tyzka(i)

kasza manna -
kremowka - 1 szkl.

- cukier puder - 1 tyzka(i)
- gruszki - 2 szt.

- ptatki migdatowe -

Etapy przyrzadzania:

1.

masto (do wysmarowania foremek) - 1 tyzka(i)

Przesiej make i dodaj masto.Posiekaj je nozem. Dodaj
cukier puder ,cukierwaniliowy,zéttka,smietane i szybko
zagniec ciasto . Uformuj kule owin jg folig spozywczg i widz
na godzine do lodowki. W tym czasie posmaruj foremki
ttuszczem i wysyp kaszgq manng. Kiedy ciasto sie schtodzi
rozwatkuj je na cienki placek.

Za pomocg kubka wykrawaj kotka z rozwatkowanego
placka. Wylep kétkami foremki. Wt6z je do nagrzanego do
200-220 stopni piekarnika na okoto 15 minut.
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Gdy babeczki upiekg sie, odstaw je na kilka minut, aby
troche przestygty,a nastepnie wyjmij je delikatnie z
foremek.

Umyj gruszki, obierz je ze skorki i pokrdj w duzg kostke.

Wlej do misy miksera kremdwke , wsyp cukier puder i ubij
na sztywng piane. Dodaj gruszki i delikatnie wymieszaj.

Napetnij piang kazda babeczke i posyp wierzch ptatkami
migdatow.
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