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Przepis dodany przez uzytkownika trini6

4™ kuchnia wegierska

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- maka - 50 dag

- stonina - 25 dag

- masto - 1/2 kostka(i)
- biate wino - 150 ml

- drozdze - 4 dag

- mleko - 200 ml
- sol pieprz -
- biatko -

Etapy przyrzadzania:

1. Stonine zesmazy¢, skwarki zemlec. Zagniesc¢ ciasto ze skwarkami, rozwatkowac na 2 cm
ptat. Brzegi zawina¢ do srodka, odtozy¢ na godzing w chtodne miejsce, ponownie
rozwatkwac i zawingC brzegi do srodka. WyciqC krazki, nacig¢, posmarowac biatkiem,
upiec
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