Ciasto orzechowe

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilos¢ porcji: W|§ceJ niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- orzech wioski - 25 dag

cukier - 20 dag

polewa czekoladowa - 1 op.
margaryna - 15 dag

maka - 25 dag

mleko - 5 tyzka(i)

aromat migdatowy - 1 op.

proszek do pieczenia 1/2 - 1/2 op.

Etapy przyrzadzania:

1. Utrze¢ 20 dag posiekanych orzechow wtoskich z margaryng, cukrem i szczyptq soli.
Ucierajac, dodawac po jednym jajku. Mase wymleszac z maka i proszkiem do pieczenia.
Dodac¢ mleko i zapach. Wymieszac¢. WytozyC ciasto do nattuszczonej, posypanej maka
formy. Piec ok. 50 minut w temp. 175°C. Wyja¢, ostudzi¢. Gotowg polewe wstawi¢ do
kapieli wodnej, by sie rozpuscita. Posmarowac nig ciasto, udekorowac ootdéwkami
orzechéw.

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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