Kotlety wieprzowe

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

Kotlety wieprzowe z jabtkami

Czas przygotowania: 50 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 12 PLN

Potrzebne sktadniki:

- kotlety wieprzowe - 4 szt.

- jabtka renety - 4 szt.

- Smietana - 1/8 |

- masto - 1 tyzka(i)

- s6l pieprz - po 1 szczypta(y)

Przydatne akcesoria:
zaroodporne naczynie, szatkownica

Etapy przyrzadzania:

1. Kotlety (nie rozbija¢) natrzec lekko solg i posypac pieprzem.
Obrane jabtka cienko poszatkowac.
Zaroodporne naczynie dobrze posmarowac ttuszczem, witozy¢ do niego kotlety, potozyc
na nich poszatkowane jabtka i pola¢ Smietana.
Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec 40 minut.

Jak podawac?
podawac z ziemniakami lub ryzem ugotowanym na sypko
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