Kapusta z grzybami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

kapusta z grzybami

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- kapusta kiszona - 800 g
suszone grzyby - 30 g
maka - 1 tyzka(i)

olej - 2 tyzka(i)

cebula -

sOl pieprz cukier -

listek laurowy -

zieli angielskie -

Etapy przyrzadzania:
1. e Grzyby optukaé, namoczy¢

Cebule obraé, pokroi¢

Ugotowaé w tej samej wodzie, odsaczyé, pokroi¢. Kapuste razem z cebulg zalaé
wywarem z grzybdéw. Dodac sél, przyprawy. Gotowacé do miekkosci

4. Olej podgrza¢ podsmazy¢ na nim na rumiano make. Zasmazke razem z grzybami
rowniez dodac¢ do kapusty. Chwile razem dusi¢
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