Zupa grzybowa

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

zupa

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- suszone grzyby - 50 g

- bulion warzywny z kostki - 4 szkl.
- tazanki - 150 g

- Smietana - 3/4 szkl.

- sol pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Grzyby optukaé¢, namoczy¢ na noc.

2. Zala¢ 2-3 szklankami wody, chwile gotowa¢ a potem przecedzi¢. Wywar grzybowy
potaczy¢ z bulionem. Znéw zagotowac, wla¢ Smietane. Doprawi¢ do smaku solg i
pieprzem.

3_ Makaron wrzuci¢ do osolonego wrzatku, odcedzi€. Grzyby pokroi¢ w paski. Razem z
makaronem przetozycC na talerze, zala¢ mocno podgrzang zupa.
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