Makowiec w krucho-drozdzowym ciescie

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

ciasto

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- maka - 250 g

- maslo - 100 dag

- cukier - 50 dag

- cukier waniliowy -

- Smietana - 3/4 szkl.
- z06ttka - 3 szt.

- drozdze - 30 dag

- sOl -

- ttuszcz do formy -

- biatko -

- mata porcja masy makowej z puszki -

Etapy przyrzadzania:

1. Drozdze wymieszac z tyzeczkg cukru, a gdy sie rozpuszczg
potaczy¢ z zdttkami oraz $Smietang. Razem z pozostatym
cukrem oraz cukrem waniliowym doda¢ do maki. Zagnies¢

ciasto

Rozwatkowac ciasto na prostokat

Przykry¢ masa makowg
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6.

Zawing¢ ciasto jak rolade

Wiozy¢ do wysmarowanej mastem formy. Odstawi¢ w ciepte
miejsce do wyrosniecia

A /]

Posmarowac roztrzepanym biatkiem. Piec 40 min w piekarniku rozgrzanym do 180 C
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