Chatka drozdzowa

Przepis dodany przez uzytkownika robaczek

Ok

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- drozdze - 5 dag

- jajka - 2 szt.

- maka - 50 dag

- mleko - 250 ml

- cukier - 1,5 tyzka(i)

- jabtko - 1 szt.

- mieszanka studencka - 15 dag
- morele suszone - 5 dag

- cynamon - 1/2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Wymieszaj drozdze z odrobing cukru, wody i maki i odstaw do wyrosniecia. Roztrzep 2
jajka z 1,5 tyzki cukru, dodaj 50 dag maki, wyrosniete drozdze, ciepte mleko oraz
roztopione 1,5 tyzki Kasi. Doktadnie wyrdb ciasto, nakryj Sciereczka i odstaw w ciepte
miejsce. Wyrosniete ciasto podziel na trzy czesci. Rozwatkowaé na paski, potaczyc
koncowki i zaples¢ warkocz.Utozy¢ ciasto na nattuszczonej formie i odstawi¢ w ciepte
miejsce. Jabtko umy¢, obra¢, pokroi¢ w ¢wiartki, skropi¢ sokiem z cytryny i wymieszac z
cynamonem, mieszankg studenckg i pokrojonymi suszonymi morelami. Takg mieszankg
udekorowac chatke. Mozna jabtka i mieszanke lekko powciska¢ w ciasto, aby nie
pospadato. Ciasto na koniec posmarowac roztrzepanym zottkiem.Piec ciasto 40 minut w
temperaturze 180 stopni.
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