Ciasto TOFFI

Przepis dodany przez uzytkownika misska

Bardzo dobre i stodkie ciasto toffi.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: srednio trudne
Potrzebne sktadniki:

- CIASTO -

- maka - 50 dag

- miod - 3 tyzka(i)

- masto - 1/2 kostka(i)

- jajka - 2 szt.

- cukier waniliowy - 1 op.

- soda - 1 tyzeczka(i)

- KREM -

- kremdéwka - 0,5 |

- zelatyna - 2-3 tyzeczka(i)
mleko stodzone - 1 puszka(i)
masto - 1/2 kostka(i)

NA WIERZCH -

orzechy witoske - 15 dag

- midd - pare tyzka(i)

- troche masta -

Etapy przyrzadzania:

Zagnies¢ ciasto, podzieli¢ na pot, upiec dwa placki w 200st. 15 min.

KREM:
Ugotowac 3 godz. mleko w puszce.

kremowke.
Posmarowac¢ masg placek, przykry¢ drugim, znowu posmarowac¢ masa.

1
2
3. KREM CIAG DALSZY:Ubi¢ kremdéwke, dodac zelatyne, utrze¢ masto, dodawaé mleko i
4
5 Na wierzch dac¢ 15 dag orzechdow witoskich usmazonych z miodem na masle.
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