Tarta warzywna

Przepis dodany przez uzytkownika julias

Super danie na kolacje

Czas przygotowania: 45 minut
Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- ciasto: - g

maka - 300 g

margaryna - 150

woda - 1 szkl.

sl - 1 szczypta(y)

Farsz: -

cukinia - 6 szt.

- pomidory - 2 szt.

- jajka - 3 szt.

- oliwa z oliwek - 3 tyzka(i)
- Smietana - 1 op.

- parmezan tarty - 150 g

- s0l, pieprz - 1 szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Cukinie nalezy pokroic i podsmazyc na patelni z odrobina oliwy.
Nalezy wyrobic ciasto (maka, margaryna, woda, sol)
Nasmarowac maslem blache i wylozyc rozwalkowane ciasto.Na ciasto cukinie, potem
parmezan a na to jajka wymieszane ze smietana.Na wierzch plasterki pomidorow.
Piec w nagrzanym piekarniku (180 st.) przez ok 40 min.
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