Pierogi z grzybami

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

Pyszne. Podawac polane stopionym mastem.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- maka - 35 dag

- jajko - 1 szt.

- letnia woda - 1/2 szkl.
- Na farsz: -

- grzyby - 50 dag

- masto - 5 dag

- cebule - 2 szt.

- butka tarta - 4 tyzka(i)
- sOl - szczypta(y)

- pieprz - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Zagnie$¢ ciasto. Na rozgrzanym masle zeszkli¢ cebule, doda¢ pokrojone grzyby,
poddusi¢. Potaczy¢ z tartg butka i przyprawami. Ciasto cienko rozwatkowac, filizankg
wycinac kétka, na kazdym potozy¢ tyzeczke farszu, doktadnie zalepi¢ brzegi. Wrzuci¢ na
osolony wrzatek.
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