Angielskie keksiki

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Ciasto keksowe.

(-

Czas przygotowania: 90 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 25 dag

- masto lub margaryna - 25 dag

- cukier - 25 dag

- jajka - 4 szt.

- proszek do pieczenia - 1 ptaska tyzeczka(i)
- kandyzowana skérka pomarancza - 10 dag
- kakao - 2 tyzka(i)

migdaty - 1

rodzynki - 10 dag

rum - 1 kieliszek

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Rodzynki umyé¢, osgaczyé, namoczy¢ w rumie, obrane migdaty posieka¢ z
kandyzowang skorka.
2. Masto lub margaryne utrzec, dodajac kolejno cukier, z6ttka, make zmieszang z
proszkiem do pieczenia i bakalie, na koncu wymieszac z piang z ubitych biatek.
3. Ciasto przetozy¢ do foremek wytozonych pergaminem, piec 1 godzine w
temperaturze 190 stopni C.
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