Pieczarkowa z makaronem

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

pysznaaa

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- pieczarki - 30 dag

- cebula - 1 szt.

masto - 1 tyzka(i)
margaryna - 1 tyzka(i)
czosnek - 1-2

rosét - 11/2 |
makaron - 10-15 dag
Smietana 18% - 3-4 tyzka(i)
pietruszka -

sOl - szczypta(y)

- vegeta -

- pieprz - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Pieczarki pokroi¢ w plasterki. Cebule pokroi¢ w kostke i zeszkli¢ na masle i margarynie.
Nastepnie dodac¢ pieczarki i pokrojony w drobng kostke czosnek. Dodac¢ do nich
szczypte soli, szczypte pieprzu i chwilke smazy¢. Wszystko przetozy¢ do garnka i zalac
gorgcym rosotem (moze byc¢ z kostki rosotowej). Dodaé makaron, szczypte Vegety i
gotowac razem okoto 20 minut. Doda¢ Smietane i zagotowa¢ zupe. Na koniec dodac
pokrojong zielong pietruszke i w razie potrzeby jeszcze przyprawi¢. Podawac na gorgco.
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