Czekoladowy przekiadaniec

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

| Czekoladowy placuszek.

Czas przygotowania: 90 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: srednio trudne
Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 40 dag

- budyn czekoladowy - 1 op.

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- jajka - 4 szt.

- masto - 15 dag

- cukier - 1 szkl.

mleko - 1/2 szkl.

krem czekoladowy - 1 op.
czekolada deserowa - 1 tabliczka
- tluszcz - do posmarowania form
- butka tarta - do posypania formy

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Masto utrze¢ z cukrem i jajkami, doda¢ make wymieszang z budyniem w proszku i
proszkiem do pieczenia oraz mleko, wymieszac.
2. Forme posmarowac ttuszczem, posypac tartg butka, wytozy¢ ciastem, wstawié¢ do
pieléatl;ll'lika nagrzanego do temp. 190 stopni C, piec okoto 45 minut, wystawic i przekroi
na aty.
3. Przygotowa¢ krem wedtug przepisu na opakowaniu, przetozy¢ ciasto, polaé
rozpuszczong czekolada.
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