Pizza Nicejska

Przepis dodany przez uzytkownika cassia

Pizza palce lizac€...

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:
maka na ciasto - 35 dag
drozdze do ciasta - 1 dag
woda - 1 szkl.

olej - 1 tyzka(i)
pomidory - 5 szt.
cebula - 2 szt.

ser z6tty - 20 dag

oliwki - kilka

oregano - 1 tyzka(i)
sol,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Przygotuj ciasto drozdzowe i odstaw na godzine do wyrosniecia. Drobno posiekang
cebule poddus$ na oleju, dodaj pokrojone w kostke pomidory bez skorki, a takze
koncentrat, oregano, pieprz, sdl. Wszystkie sktadniki dus$ przez 15 minut.

Wyrosniete ciasto rozwatkuj i utéz w wysmarowanej ttuszczem formie, po czym posyp
startym serem. Na koniec udekoruj koreczkami anchois, potdéwkami oliwek i odstaw na
20 minut. Pizze piecz okoto 20 minut w gorgcym piekarniku.
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