Dip podhalanski

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do surowych warzyw i jaj ugotowanych na twardo.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- opakowanie naturalnego serka homoganizowanego -

- maly jogurt naturalny -

- 12 dag bryndzy -

- po lyzce posiekanego szczypiorku, koperku i natki pietruszki -
- 2 peczki rzodkiewek -

- szczypta curry -

- sOl, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Rzodkiewki czyscimy, myjemy i trzemy na tarce o malych otworach. Serek , bryndze i
jogurt miksujemy , dodajemy do nich rzodkiewki i zielenine oraz sol,pieprz i curry.
Dokladniemieszamy. Schtadzamy.
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