Barszcz chrzanowy

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Barszcz chrzanowy

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 25 dag kosci cielecych lub wotowych, 15 dag wedzonki, 25 dag wtoszczyzny -
- 2-4 jaja ugotowane na twardo, 5 tyzek startego chrzanu -

- 4 zabki czosnku, tyzka maki, pét szklanki smietany -

- listek laurowy, natka pietruszki, pieprz, sol -

Etapy przyrzadzania:

1.

Kosci umy¢, warzywa obra¢ i optukaé. Z kosci i warzyw ugotowaé pieé¢ szklanek
wywaru, odcedzi¢, dodac¢ starty chrzan, pokrojong i podsmazong wedzonke oraz
czosnek roztarty z sola. Zabieli¢ barszcz Smietang rozmieszang z maka. Zagotowac i
doprawi¢ do smaku. Na talerzach utozy¢ przekrojone na p6t jaja i wla¢ barszcz. Posypac
posiekang natka.
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