Parowki z serem

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

pyszne

NS~

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- paréwki - 8 szt.

- z0ity ser - 15 dag

- musztarda - 2 tyzka(i)

- ciekie paski wedzonego boczku - 8 szt.
- masto topione - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Paréwki podgrza¢ we wrzacej wodzie, ser pokroi¢ na paski. pardwki nacigé¢ wzdiuz,
posmarowaC musztarda i witozyC pasek sera. Kazda parowke owina¢ plasterkiem
boczku, spig¢ wykataczka. Utozy¢ na blaszce, skropic¢ topionym mastem i wstawi¢ na 10
minut do nagrzanego piekarnika na gorng potke. Kiedy boczek lekko sie zarumieni, a
ser stopi ,danie jest gotowe.
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