Mazurek orzechowy

Przepis dodany przez uzytkownika julias

Swietny mazurek na Wielkanoc

Czas przygotowania: 45 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 20 PLN

Potrzebne sktadniki:

- duzy prostokatny wafel na spdd - 1 szt.

- Biatka - 10 szt.

- Cukier puder - 250 g

- bardzo drobno zmielonych orzechéw laskowych - 125 g
- bardzo drobno zmielonych orzechow wtoskich - 125 g

- zmielonych na proszek biszkoptéw - 35 g

Etapy przyrzadzania:

1.

Przykrajamy wafel do wielkosci blaszki. Nagrzewamy piekarnik do 170&ordm;C. Biatka
ubijamy na sztywno z cukrem pudrem. Teraz dodajemy orzechy, biszkopty i migzsz
wanilii i lekko taczymy je z piang plastikowg szpatutka. Naktadamy czes¢ masy na wafla
i rozsmarowujemy na catym spodzie. Reszte masy wyciskamy ozdobnie przez rekaw
cukierniczy. Ozdabiamy orzechami.Pieczemy przez ok. 45min.
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