Cytrynowa baba

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

pysznaaa

IloS¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- margaryna - 25 dag

- cukier - 25 dag

- jajka - 4-5 szt.

- mgka pszenna - 18 dag

- mgka ziemniaczana - 18 dag
- skorka starta z 2-3 cytryn -
- sok z cytryny - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Sktadniki ciast po kolei wktada¢ do miksera i uciera¢ na jednolita mase lub najpierw
utrze¢ w misce cukier z jajami, potem doda¢ margaryne, skorke, dosypac¢ obie maki i
wla¢ sok z cytryny. Mozna tez dodal tyzeczke proszku do pieczenia, ale jesli ciasto
bedzie dobrze utarte lub zmiksowane nie jest to potrzebne. Wysmarowaé prodiz
margaryng, obsypac butka tartg,wiozy¢ ciasto i piec okoto 40minut.
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