Biszkopt tortowy

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Biszkopt krory zawsze sie udaje! Po upieczeniu ciasto mozna podzieli¢
na 2, 3 krazki.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- Jajka - 5 szt.
- Cukier - 130 g
- Mgka - 140 g

- Proszek do pieczenia - 1

Przydatne akcesoria:
miska, mikser, brytfanka

Etapy przyrzadzania:

W misce ubi¢ jajka z cukrem na gestg, puszytg mase. Nastepnie (mieszajac
tyzkg)stopniowo dodawaé make z proszkiem do pieczenia. Ciasto wyla¢ na wczesniej
posmarowang tluszczem, lub wytozong papierem brytfanke. Piec 20-30 min. w
temperaturze 170 st C.

Jak podawac?
Przetozy¢ ulubionym kremem.

Uwagi:
Aby biszkopt nie opadt, przez 15 min pieczenia nie nalezy otwierac piekarnika!
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