Pieczony indyk

Przepis dodany przez uzytkownika gocha73

Pieczony indyk doskonalay na stét swiateczny

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- golonki z indyka - 4 szt.
- papryka - 1 szt.

- cebula - 1 szt.
ziemniaki - 1/2 kg
majeranek - 1/3 op.
kostka rosotwo - 1 szt.
maga w ptynie - 2 ml
olej - 1/2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. 1.Majeranek mieszamy z magq. Dodajemy rozgnieciong kostke rosotowg, drobno
posiekang papryke i mieszamy. Marynata powinna by¢ gesta. Nakluwamy mieso i
wciskamy marynate, resztg smarujemy mieso. Potem lekko solimy. Odstawiamy aby sie
przegryzto na kilka godzin.

2. Pieczemy w piekarniku w tem 220 stp. okoto 1,5 godziny. Po uptywie godziny na
blache kfadziemy obrane ziemniaki, grubo pokrojong cebule oraz papryke i kropimy

maga.
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