Rolada biszkoptowa z jagodami

Przepis dodany przez uzytkownika russet

Rolada z bita Smietang i jagodami.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 4 szt.

- cukier - 15 dag

z6ttka - 2 szt.

skorka otarta z cytryny - 1/2 szt.
maka - 12 dag

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka(i)
- jagody - 25 dag

- zelatyna - 2 tyzeczka(i)

- kremdwka - 50 dag

- budyn malinowy - 1 op.

- cukier waniliowy - 1 op.

- gotowy budyn cytrynowy - 30 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Biatka jaj ubi¢ na sztywno z 1 tyzka wody i 5 tyzkami cukru. Wymiesza¢ ze skoérka
cytrynowq i z6ttkami. Doda¢ make i proszek do pieczenia. Mase rozsmarowac na
wytozonej pergaminem blasze. Piec 10min w temp 200&#039;C.

Biszkopt przetozy¢ na posypang 3 tyzkami cukru scierke, usunqé papier.

Ostudzony biszkopt posmarowac¢ budyniem. Ubi¢ 40dag smietanki, wymiesza¢ z
rozpuszczong zelatyng. Rozsmarowac na budyniu. Posypac jagodami.

Biszkopt zrolowa¢, szczelnie przykry¢ folig, ochtadzaé przez noc. Reszte Smietany ubic z
cukrem waniliowym i udekorowac rolade, przybrac jagodami.
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