Pomaranczowe paczki z miodem

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

paczki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

-maka - 350 g
- cukier - 450 g
- jajka - 4 szt.

- sok pomaranczowy - 4 tyzka(i)
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
olej do smazenia - 1/2 |

miod - 3/4 szkl.

woda - 3/4 szkl.

sok z cytryny -

Etapy przyrzadzania:

1.

Jajka z olejem, 50 g cukru, sokiem pomaranczowym
zmiksowac na gtadkg mase

2. Doda¢ make przesiang z proszkiem do pieczenia. Wyrobié. Przykry¢ i odstawi¢ na ok 30
min

Z ciasta formowac sptaszczone kulki. W srodku kazdej wycisna¢ dziurke. Pgczki smazy¢
na rozgrzanym oleju z kazdej strony na ztoty kolor

4. - 3 "9 Cukier z sokiem z cytryny gotowa¢ w 3/4 szklanki wody
przez 5 minut na matym ogniu. Doda¢ midd i gotowac przez
nastepne 5 min. Lekko ostudzi¢

5_ Kazdy paczek naktu¢ w kilku miejscach wykataczka, umoczy¢ w cieptym syropie i
podawac
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