Placek ze sliwkami

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Pyszne ciasto ze sliwkami.

Czas przygotowania: 2 godziny
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- drozdze - 2 dag

cukier - 6 dag

masto - 3 dag

mleko - 1/2 szkl.

maka - 25 dag

- jajko - 1 szt.

- otarta skodrka z potowy cytryny -
- Sliwki - 1 kg

- gruby cukier - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Drozdze rozetrzeC z tyzka cukru. Rozgrza¢ masto, wla¢ mleko, zdja¢ z ognia. Do
miski wsypa¢ make, dodac jajko, tyzke cukru, skérke z cytryny i drozdze. Wlac mleko i
wyrobi¢ mikserem. Odstawi¢ na 30 minut do wyrosniecia.

2. Ciasto rozwatkowac , wyklei¢ nim forme. Brzegi ciasta docisngé¢ do brzegéw formy.
Odstawic¢ do wyrosniecia na kolejne 20 minut.

3. Sliwki wydrylowac i pokroi¢ na czastki. Utozy¢ je na drozdzowym spodzie, posypac
resztg cukru.

4. Piec 30 minut w temp. 200 stopni C. Gotowy placek posypa¢ grubym cukrem i
podawac na gorgco lub na zimno.
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