Egipska zupa cebulowa

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

zupa

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- cebule - 4 szt.

ryz - 1 szkl.

rosot - 1 |

Smietana - 100 ml
oliwa - 4 tyzka(i)
maka - 2 tyzka(i)

- sok z cytryny -

- sOl pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Cebule obraé, optukac posiekac

Oliwe rozgrzac w+ozyc cebule i smazyg¢, mieszajac, na
wolnym ogniu, az stanie sie szklista. Oprészy¢ maka i
mieszajac, zesmazyc¢ na ztoty kolor

Stopniowo, caty czas mieszajac, wlewac rosét i gotowaé na matym ogniu jeszcze 15
minut

Ryz ugotowac na sypko

Doda¢ do zupy i mocno razem podgrza¢. Zupg zdja¢ z ognia, doprawi¢ do smaku
sokiem z cytryny, solg oraz pieprzem. Zupe potaczyc¢ ze Smietang

Strona 1/1



