Grochowka

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- groch - 30 dag

- wedzony boczek - 30 dag
- masto - 1 tyzka(i)

- wioszczyzna - pot peczka
- czosnek - 3 zabki

- sol pieprz -

- cebula -

- majeranek - 1 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Groch moczy¢ 12 godzin w zimnej, przegotowanej wodzie. W tej samej wodzie gotowac
ok godziny wraz z wedzonym boczkiem

2_ Do drugiego garnka wrzuci¢ oczyszczong wioszczyzne oraz pokrojone w kostke
ziemniaki. Zalac wrzatkiem, posoli¢ i gotowac 30 min.

3_ Wyjaé wioszczyzne i pokroi¢ w plasterki. Ugotowany boczek pokroi¢ w kostke,
podsmazy¢ na masle. Groch zmiksowac, potaczy¢ z wywarem i ziemniakami, boczkiem
oraz pokrojonymi warzywami, doa¢ zarumieniong na ttuszczu po boczku cebule,
roztarty z solg czosnek, pieprz oraz majeranek.
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