Ciasteczka ksiezycowe

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Ciasteczka ksiezycowe

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 225 g miekkiego masta 115 g przesianego cukru pudru -
- 2 z6ttka 1/2 tyzeczki mielonego rdamonu -

- 250 g maki ryzowej 1 lekko ubite biatko -

- 60 g drobno posiekanych pistacji (ew. migdatow) -

Etapy przyrzadzania:

1.

Masto utrze¢ w miseczce na gtadka mase. Dodaé cukier puder. Uciera¢ dalej. Doda¢ 2
z6ttka i kardanom, uciera¢. Doda¢ make ryzowa, utrze¢ na gtadka mase. Stolnice
oprészy¢ maka, zagniatac¢ na niej ciasto. Przykry¢ je odwrdécong miskg. Zostawic tak na
godzineg. Ciasto rozwatkowaé, szablonem do wycinania ciastek w ksztaicie ksiezyca
wycinac ciastka. Ukfada¢ je na blachach wysmarowanych ttuszczem. Ciastka
posmarowacé rozmgaconym jajkiem, posypac¢ orzechami. Piec w 180 st przez 15 minut.
Ostudzi¢ catkowicie. Posypa¢ cukrem pudrem.
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