Satlatka z serem i szynka

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Pyszna satatka.

L .

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
satata - 1 duza gtowka
kietbasa szynkowa - 15 dag
gruby plaster zéttego sera - 1 szt.
cebula - 1 szt.

rzodkiewki - 4 szt.
szczypiorek - 1 peczek
ocet winny - 4 tyzka(i)

sol -

grubo mielony pieprz -

olej - 5 tyzka(i)

cukier - 1 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Listki sataty porwac¢ na kawatki. Kietbase i ser pokroi¢ w kostke. Cebule obrac¢ i
pokroi¢ w cieniutkie krgzki. Rzodkiewki pokroi¢ w stupki, szczypiorek posiekac.
2. Przygotowac sos winegret:
ocet winny przyprawi¢ do smaku solg, pieprzem i cukrem. Powoli ciggle mieszajac
wlewac olej. Sos wymieszac ze szczypiorkiem.
3. Na talerzykach utozy¢ Ilistki sataty, posypac pokrojonym serem, wedling i
rzodkiewkami i pola¢ sosem winegret. Podawac z biatym pieczywem.
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